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les
zakouskis de Noel

ENTREE FROIDE

Résti de patate douce maison,
avocat grillé, ceuf mollet et son
duo de saint-jacques

ENTREE CHAUDE

Ravioles cepes et faisan sauce
vin blanc et creme

FROUNOKNMAN D> AL XPOMMES

REATE

Crémeux de topinambour, son
tournedos de magret de canard
farcis au foie gras
pommes de terre Rovenback

DESSERT
Buche de Noél Maison

Menu 1 entrée a 65€
2 entrees d 80€
Selection des vins 25€




SOIREE CALME

les
zakouskis de Nouvel an

ENTREE FROIDE

Surprise en mille-feuille
creme de Roquefort poires, parme
et croquant d'ecureuil

ENTREE CHAUDE

Risotto et ses gambas grillées au
beurre citronnée
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2LAT

Croquant de chou-fleur
pave de saumon lardeé de saumon fume
pommes de terres Duchesse

oS S ERT

Dessert de an neuf maison
et sa coupe a 0ohoo

dez)
Menu 1 cntree a 75€ S
/ 1 .
2 entrees a 90€ S
Selection des vins 25€ J/
{(?9“”.
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Entree froide ou chaude

SUFEPTISE e mille—feuille creme de Roquefort poires, parme
et croquant d'écureuil 16€ ——

Résti de patate douce maison, avocat grille,
ceuf mollet et son duo de saint-jacques 18€

Ravioles cepes et faisan sauce vin blanc et creme 16€

PLAT
Croquant de chou-fleur

pave de saumon lardeé de saumon fumée
pommes de terres Duchesse 22€

Cremeux de topinambour, son tournedos de
magret de canard farcis au foie gras
pommes de terre Rovenback 24€

Bouillabaisse
diverse poisson moules et vongole [¢gumes
jus et pommes de terre
poin et rouille 29€

Choucroute Royal a emporter
4 viandes purce
ou
Choucroute royal de la mer
g=sortes-de poissons crustaces ,M’f?
purée ’
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